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Die Untersuchungen iiber Condensationsproducte zwischen Alde-
hyden und Amidonitrilen und i{iber Azouitrile werden fortgesetzt.

Hr. Dr. von Rothenburg hat uns bei diesen Untersuchungen
unterstiitzt, wofir wir demselben hierfiir unseren besten Dank aus-
sprechen.

Leipzig und Kiel, im August 1393,

13. E. Schulze und S. Frankfurt: Ueber die Verbreitung
des Rohrzuckers in den Pflanzensamen.
(Eingegangen am $8. Januar.)

Vor einigen Jabhren hat der Eine von uns ein Verfahren be-
schrieben!), welches den Rohrzucker auch dann aus vegetabilischen
Substanzen abzuscheiden und zu isoliren gestattet, wenn er sich darin
nur in geringer Menge vorfindet. Es besteht im Wesentlichen darin,
dass man den Rohrzucker aus den weingeistigen Pflanzenextracten
als Strontianverbindung ausfillt, den Niederschlag mit Kohlensiure
zerlegt, nachdem man ihn zuvor durch Kochen mit wissriger Strontian-
hydratlésung von gewissen Beimengungen befreit hat, und aus den
dabei resultirenden Flissigkeiten durch zweckentsprechende Opera-
tionen?) den Zucker isolirt. In vieleu Fillen wird seine Isolirung
dadurch etwas erschwert, dass auch andere Kohlenhydrate in den
Strontianpiederschlag eingehen.

Die Vermuthung, dass der Rohrzucker sich in den Pflanzen in.
weit grosserer Verbreitung vorfindet, als auf Grund der bisher be-
kannten Thatsachen angenommen werden konnte, veranlasste uns, mit
Hiilfe jenes Verfahrens eine Anzahl vegetabilischer Objecte auf Rohr-
zucker zu untersuchen. Dabei hat sich zundchst herausgestellt, dass
die gepannte Zuckerart in vielen Pflanzensamen vorkommt.

In unseren Versuchen wurde der Rohrzucker stets in Krystall-
form dargestellt und durch wiederholtes Umkrystallisiren aus ver-
diinntem Weingeist gereinigt. Zu seiner Identificirung diente ausser
dem Aussehen und dem siissen Geschmack der Krystalle das speci-

1) E. Schulze, »iiber den Nachweis von Rohrzucker in den vegetabili-
schen Substanzen« Landw. Versuchsstationen 34, 408. Die crsten Versuche
mit diesem Verfahren sind von E. Schulze und Th. Seliwanoff (eben-
daselbst, S. 403) ausgefiithrt worden.

2) In Betreff dieser Operationen verweisen wir auf die in der vorstehenden.
Anmerkung citirten Abhandlungen sowie auf eine demnichst erfolgende aus-~
fithrliche Publication unserer Arbeit.
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fische Drehungsvermdgen derselben in wissriger Losung, ferner ibr
Verhalten gegen Resorcin und Salzsiure, gegen Invertin und gegen
Fehling’sche Losung.

In dieser Weise haben wir Rohrzucker nachgewiesen in den
Samen des Weizens (Triticum vulgare), des Roggens (Secale cereale),
des Hafers (Avena sativa), des Buchweizens (Polygonum fagopyrum),
des Hanfs (Cabnabis sativa), der Sonnenblume (Helianthus annuus),
der Erbse (Pisum sativum), der Sojabohne (Soja hispida) und des
Kaffees (Coffea arabica). Es sei bemerkt, dass die beiden letzten
Objecte friiher schon von Anderen mit positivem Resultat auf Rohr-
zucker gepriift worden sind. 1)

Da ferner nachgewiesen ist, dass auch die Samen der Acker-
bohne (Vicia faba), der Schminkbohne (Phaseolus vulgaris), der
Gerste (Hordeum distichum), des Mais (Zea Mays), der Erdnuss
(Arachis hypogaea), des Hasels (Corylus avellana), des Walnuss-
baums (Juglans regia) und der Mandel (Amygdalus communis) Rohr-
zucker enthalten?), so darf man behaupten, dass diese Zuckerart in.
den Pflanzensamen sehr verbreitet ist.3) Von den durch uns unter-
suchten Pflanzensamen gaben nur diejenigen der gelben Lupine
(Lupinus luteus) bei der Prifung auf Rohrzucker ein negatives
Resultat,

Die von C. Richardson und C. A. Crampton?) gemachte:
Angabe, dass der ruhende Keim 'es Weizenkorns Rohrzucker ent-
hélt, konnen wir bestiitigen; wir vermochten aus solchen Keimen
nach unserem Verfahren leicht die genannte Zuckerart abzuscheiden.

Auch in den griinen Samenschoten der Erbsen fanden wir Rohr-
zucker — eine Thatsache, welche insofern Interesse darbietet, als es

1) In den Sojabohnen haben Stingl! und Morawski (Monatshefte fir
Chemie 7, 76), in den Kaffeebohnen, Stenhouse, Graham und Campbell
(Chem. Soc. Qu. S. 9, 33) und Ewell (Amer. Chem. Journ. 1892, 14, 473)
Rohrzucker nachgewiesen.

?) Robrzucker wurde nachgewiesen in den Ackerbohnen und Schmink-
bohnen durch W. Maxwell (Landw. Versuchsstationen 36, 16 und Amer.
Chem. Journ. 12, 265), in der Gerste durch O'Sullivan (Chem. Society
1886, I, 53), in den Maiskérnern durch Tollens und Washburne (diese
Berichte 22, 1047), in den Erdniissen durch Burkhard (Neue Zeitschrift
fir Riibenzucker-Industrie 17; 206), in den Haselnissen, Walniissen und
Mandeln durch Pelouze (Compt. rend. 40, 608).

3) Die durch v. Asboth (Chem.-Ztg, 1888, 25 u. 53) vertretene Ansicht,
dass die Getreidesamen keinen Rohrzucker enthalten, ist nicht nur durch
die von.uns erhaltenen Versuchsergebnisse, sondern auch durch das Auffinden
der genannten Zuckerart in der Gerste und in den Maiskéruern (vergl. die
vorhergehende Anmerkung) widerlegt worden.

%) Diese Berichte 19, 1180.
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wahrscheinlich ist, dass der Zucker aus den Schoten in die reifenden
Samen iibergeht und in letzteren zur Bildung von Stirkemehl ver-
wendet wird.

Neben Rohrzucker wurden aus den Pflanzenextracten durch
Strontianhydrat fast in allen Fiéllen andere Kohlenhydrate gefillt. Die
meisten derselben waren in Weingeist weit schwerer I8slich als
Rolirzucker und blieben daher zuriick, wenn die bei Zerlegung der
Strontianniederschlige erhaltenen Fliissigkeiten zum Syrup eingedunstet
und sodann zur Extraction des Zuckers wiederholt mit kochendem
Weingeist behandelt wurden; aus dem Riickstande liessen sich jene
Koblenhydrate in mehreren Féllen in reinem Zustande gewinnen.
Einige jener Kohlenhydrate waren aber in Weingeist leichter léslich
als Robrzucker und blieben daher nach dem Auskrystallisiren des
letzteren in den Mutterlaugen.

Die zur Abscheidung des Rohrzuckers aus den Pflanzenextracten
von uns verwendete Methode kann demnach auch zur Gewinnung
mancher anderer Kohlenhydrate aus diesen Extracten dienen. Ueber
zwei in solcher Weise dargestellte Substanzen berichten wir in den
nachfolgenden beiden Mittheilungen.

14. E. Schulze und S. Frankfurt: Ueber das Vorkommen
von Raffinose im Keim des Weizenkorns.
(Eingegangen am 8. Januar.)

Die Darstelluing von Raffinose (Melitose) aus Weizenkeimen ')
gelang in folgender Weise: Wir behaudelten die Keime mit heissem
‘Weingeist und fillten aus dem Extract die Raffinose zugleich mit dem
Rohrzucker durch Stroutianhydrat aus. Den Niederschlag verarbeiteten
wir nach der in der vorhergehenden Mittheilung erwihnten Vorschrift.
Die dabei resultirende zuckerhaltige Flissigkeit wurde zum Syrup
eingedunstet ; letzteren behandelten wir zur Entfernung des Rohrzuckers
wiederholt mit nicht zu grossen Quantititen kochenden Weingeistes.
Es blieb ein starker syrupgser Riickstand, dessen concentrirte wiss-
rige Lésung?) beim Vermischen mit absolutem Alkohol eine starke
Fillung gab. Die gefillte Substanz wurde abfiltrirt und sodann durch

) Ueber die Herkunft und Beschaffenheit dieses Materials vergleiche
man die in diesen Berichten 26, 2151 von uns gemachten Angaben.

?) Die Losung war zuvor durch Versetzen mit Ammoncarbonat von
etwas gelostem Strontian befreit und zur Entfirbung mit Thierkohle behandelt
worden.



